
À LA CARTE MENY

I vår källare finns massor av goda viner, 
be om att få se den stora vinlistan,  

det finns flera goda fynd!

•  DRYCKER / BEVERAGES  •

FATÖL
Melleruds Pilsner 40 cl | 69

Gotlands Bryggeri Wisby Weisse 40 cl | 74

Gotlands Bryggeri Sitting Bulldog IPA 40 cl | 85

FLASKÖL & CIDER
Brutal Brewing A Ship Full of Alcohol Free IPA 33 cl | 55

Brutal Brewing Tale of a Whale White Ale 33 cl | 75

Bryggeri Nyckelbydal Treudd Saison 33 cl | 85

Nacka Bryggeri Boo Pils 33 cl | 65

Nacka Bryggeri Happy Rhino Alkoholfri Lager 33 cl | 55

Nacka Bryggeri Hellas APA 33 cl | 75

Nacka Bryggeri Sickla NEIPA 33 cl | 85

Nacka Bryggeri Danvik Belgo DIPA 33 cl | 85

Värmdö Bryggeri Klassisk Ljus Lager 33 cl | 65

Värmdö Bryggeri Craft Cider 33 cl | 85

Somersby Cloudy Pear Cider 33 cl | 75

MUST, LÄSK & DRICKA
Björnåsen Blåbärsmust 25 cl | 75

Björnåsen Lingondricka 33 cl | 55

Somersby Alcohol-Free Apple Cider 33 cl | 55

Läsk (Coca Cola & Cola Zero, Fanta, Sprite) 33 cl | 35

MOUSSERANDE VIN Glas/Flaska

Bollinger Special Cuvée Brut NV | 160/795

Louis de Vernier Cava Brut Nature NV | 95/475

Richard Juhlin Blanc de Blancs Alkoholfri | 60/295

VITT VIN Glas/Flaska

Georg Breuer Estate Lorch Riesling 2019 | 105/525

Acheron Wines Forager Chenin Blanc 2019 | 95/475

Brocard Chablis Sainte Claire 2018 | 115/575 

Mengoba Brezo Godello 2018 | 110/550

Domaine Huet Vouvray

Clos du Bourg demi-Sec 2017 | 160/795

 

ROSÉ VIN Glas/Flaska

Holden Manz Rothko Rosé 2019 | 100/495  

RÖTT VIN Glas/Flaska

Vidal-Fleury Côtes du Rhône Villages 2016 | 95/475

Tenuta delle Terre Nere Etna Rosso 2018 115/575

Finca Villacreces Ribera del Duero 2016 | 140/695

Acheron wines Forager Red 2015 | 95/475

Louis Jadot Coteaux Bourguignons 2017  | 95/475

FORTIFIERAT & SÖTT VIN Glas

Valdespino Inocente Fino Sherry | 75

Blandy’s Madiera Sercial 10 Years | 65

Blandy’s Madiera Malmsey 10 Years | 65

Maculan Dindarello Moscato 2015 | 75

Moulin Touchais Coteaux Layon 2001 | 125

Taylor’s Late Bottled Vintage Port 2014 | 95

Vi är en kontantfri restaurang,
betalningar kan göras med betalkort 

alternativt med Swish.

We are a cash free restaurant,
payments can be made with

credit card or Swish.



•  VARMRÄTTER / MAINS  •

Smörstekt torsk | 285

Butter fried cod
Pilgrimsmussla, kryddig morotskräm, saffran, fänkål 

och confiterad tomat

Scallop, spicy carrot cream, saffron, fennel and confited tomato

MENGOBA BREZO GODELLO 2018 | 110/550

Rostad kalvnacke ”24 h” | 265

Roasted veal neck ”24 h”
Dill, variation på morötter, frasig och bakad lök, 

ättiksvelouté och rostad potatis
Dill, a variation of carrots, crispy & baked onion, 

vinegar velouté and roasted potatoes
FINCA VILLACRECES RIBERA DEL DUERO 2016 | 140/695 

Grillat höstlamm | 290

Grilled autumn lamb
Jordärtskocka, citronmarinerad spetskål, brysselkål,

lammsky och friterad rosmarin
Jerusalem artichoke, lemon marinated pointed cabbage,

brussel sprouts, lamb gravy and fried rosemary
TENUTA DELLE TERRE NERE ETNA ROSSO 2018 115/575

Kroppkakor | 245

Swedish potato dumplings
Karl-Johansvamp, rotselleripuré, rårörda svarta vinbär samt

fermenterad svartkål
Sep mushroom, celeriac puree, black currants and

fermented black cabbage
LOUIS JADOT COTEAUX BOURGUIGNONS 2017  | 95/475

Kökets Tips | SQ

Chef ’s Choice
•  KLASSIKER PÅ GRAND  •

Köttbullar | 195

Swedish meatballs
Gräddsås, potatispuré & rårörda lingon

Cream sauce, potato puree & lingonberries

VIDAL-FLEURY CÔTES DU RHÔNE VILLAGES 2016 | 95/475

Räksmörgås | 195 
Shrimp sandwich

Levain, majonnäs, bakat ägg, Brie de Meaux & dill
Levain, mayonnaise, baked egg, Brie de Meaux & dill

BROCARD CHABLIS SAINTE CLAIRE 2018 | 115/575

•  FÖRRÄTTER / STARTERS  •

Långbakad rödbeta | 195

Slow baked beetroot
Dragonkräm, björnbär, Wrångebäcksost,

färska enbär och trädgårdssyra
Tarragon cream, blackberries, Wrångebäck cheese,

fresh  juniper berries and garden sorrel

BRYGGERI NYCKELBYDAL TREUDD SAISON 33 CL | 85

Sotad Fröjalax | 195

Charred Fröja Salmon
Inkokt potatis, västerbottenkräm, syrad schalottenlök,

gräslök och rostad kavring
Potatoes, Västerbotten cream, pickled shallots,

chives and roasted rye bread crumbs

BOLLINGER SPECIAL CUVÉE BRUT NV | 160/795

Skaldjursbisque | 185

Seafood bisque
Kungskrabba, hummeraioli, krispig majs och ostronört

King crab, lobster aioli, crispy corn and oyster herb

ACHERON WINES FORAGER CHENIN BLANC 2019 | 95/475

Grands Skagenröra | 215
Grands ”Skagenröra”

Briochekrutonger, pepparrot, dill och löjrom från Vänern
Brioche croutons, horseraddish, dill and blek roe from Vänern

BROCARD CHABLIS SAINTE CLAIRE 2018 | 115/575

Steak Tartar | 185
Steak Tartar

Tryffelmajonnäs, syrad pumpa, kålrabbi, rödlök, 
kryddsmulor och buskkrasse 

Truffel mayonnaise, pickled pumpkin, kohlrabi, red onion,
spiced crumbs and bush cress

HOLDEN MANZ ROTHKO ROSÉ 2019 | 100/495

CHAMPAGNE & TILLBEHÖR

CHAMPAGNE Glas/Flaska

Bollinger Special Cuvée Brut NV | 160/795

SNACKS | 65
Oliver eller ölkorv 

Olives or beer sausage

Långbakad rödbeta
Slow baked beetroot

Dragonkräm, björnbär, Wrångebäcksost,
färska enbär och trädgårdssyra

Tarragon cream, blackberries, Wrångebäck cheese,
fresh  juniper berries and garden sorrel

Grillat höstlamm
Grilled autumn lamb

Jordärtskocka, citronmarinerad spetskål, brysselkål,
lammsky och friterad rosmarin

Jerusalem artichoke, lemon marinated pointed cabbage,
brussel sprouts, lamb gravy and fried rosemary

Criollo
Criollo

Brownie, smörkola, chokladkräm,
havtornsglass och puffat bovete

Brownie, butterscotch, chocolate cream,
sea ​​buckthorn ice cream and puffed buckwheat

Meny 595 | Dryckespaket 395

SÄSONGSMENY

•  DESSERTER / DESSERTS  •

Gino | 115

Gino
Vit chokladgratinerad frukt med nyvriden vaniljglass

White chocolate gratinated fruit with freshly made vanilla ice cream

CHÂTEAU GRAVAS SAUTERNES 2016 | 95/GLAS

Hjortronmylta | 125

Cloudberry
Rosmarinbavaroise och knäckflarn

Rosemary bavaroise and butterscotch cookie

MOULIN TOUCHAIS COTEAUX LAYON 2001 | 125

Criollo | 135

Criollo
Brownie, smörkola, chokladkräm,
havtornsglass och puffat bovete

Brownie, butterscotch, chocolate cream,
sea ​​buckthorn ice cream and puffed buckwheat

BACALHOA MOSCATEL DE SETÚBAL 2016 | 65/GLAS

Crème Brûlée | 95

Crème Brûlée
MACULAN DINDARELLO MOSCATO 2015 | 75/GLAS

Glass & Sorbet | 45

Ice cream & Sorbet
 

Kaffegodis | 85

Petit Fours

•  OST / CHEESE  • 

Dagens Ostar | 115

Today’s Cheese Selection
Kvittenmarmelad & fröknäcke

Quince marmalade & seed crispbread

TAYLOR’S LATE BOTTLED VINTAGE PORT 2014 | 95

 
 

Barn kan beställa valfri varmrätt

på menyn som halvportion.

Children may order any main course

on the menu as a half portion.

FÖR BARN / FOR KIDS


