
MOUSSERANDE VIN PÅ GLAS

Bollinger
Special Cuvée Brut NV | 160 | 12 cl

Celebrandum Cava Brut NV

Brut NV  | 110 | 12 cl

Richard Juhlin
Blanc de Blancs Alkoholfri | 60 | 12 cl

•

VITT VIN PÅ GLAS

Finca Montepedrosa

Rueda Verdejo 2020 | 110 | 15 cl

Georg Breuer

Estate Lorch Riesling 2020 | 120 | 15 cl

Pascal Bouchard 

Chablis 2020 | 145 | 15 cl

•

ROSÉVIN PÅ GLAS

Freixenet 

Italian Rosé 2020 | 95 | 15 cl

•

RÖTT VIN PÅ GLAS

Carlin de Paolo

Monferrato Dolcetto 2020 | 120 | 15 cl

Forager 

Shiraz 2019 | 110 | 15 cl

Louis Jadot Couvent des Jacobins

Pinot Noir 20 | 145 | 15 cl

SNACKS
Salta mandlar med paprika | 60

Lättsaltade Chips | 45

Grands marinerade oliver | 65

Grytfriterade chips med löjrom, smetana och rödlök | 95

•

Charkuterier | 165
Spanska favoriter med kallskutet, ostar, oliver och bröd

Spanish favorites with cold cuts, cheeses, olives and bread 

Kalvtartar | hel/250 halv/145
Kalvtartar med sardellerkräm, hyvlad parmesan,  

romansallad, bakad tomat och pommes frites
Veal tartare with anchovy cream, parmesan, lettuce, baked 

tomato and french fries

Skagen | hel/275 halv/175
Skagen på rostad brioche med cruditéer, löjrom och citron
Shrimp mixture ”Skagen” on roasted brioche with crudités, 

White fish roe and lemon

Varmrökt lax | 259
Varmrökt lax och pocherat ägg med sallad på spenat, bönor, 

färskpotatis, syltad lök och creme double med dijonsenap
Smoked salmon and poached egg with salad on spinach,  

beans, new potatoes, pickled onions and  
creme double with Dijon mustard

Bakad röding | 295
Bakad röding med pressgurka, sikrom i bryntsmör,  

rökt majonnäs, pepparrot och färskpotatis
Char with pickles, chicory in browned butter, smoked mayonn-

aise, horseradish and new potatoes

Biffminut | 295
Biffminut med dragonkräm, tomatsallad, rödvinsås och 

friterad färskpotatis
Steak minute with tarragon cream, tomato salad, red wine 

sauce and deep-fried new potatoes

Risotto | 255
Svamprisotto med tryffel serveras med citronmarinerad 

svamp och rostad grön sparris
Mushroom risotto with truffles served with lemon marinated 

mushrooms and roasted green asparagus

•

Macaron | 40/70

Grands praliner | 20/50



FATÖL

Melleruds
Pilsner 40 cl | 75

Gotlands Bryggeri
Sitting Bulldog IPA 40 cl | 89

•

FLASKÖL & CIDER

Brutal Brewing
A Ship Full of Alcohol Free IPA 33 cl | 55

Gamla Enskede Bryggeri
Triangel Saison 75 cl | 165

Porter 33cl | 75

Nacka Bryggeri
Skuru Session IPA 33 cl | 75

Sickla NEIPA 33 cl | 85

Danvik Belgo DIPA 33 cl | 85

Alkoholfri Lager 33 cl | 55

Värmdö Bryggeri
Klassisk Ljus Lager 33 cl | 75

Craft Cider 33 cl | 85

Mousserande Äppelmust 33 cl | 75

Somersby
Cloudy Pear Cider 33 cl | 75

ALICE BAR
Mat, Vin & Öl


